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CYFROWE INTERAKTYWNE HISTORIE

- INNOWACY)JNE NARZEDZIE
NAUCZANIA W UGLYFRUITSNOT!

~Brzydkie” owoce i warzywa... NIE! Innowacyjny program edukacyjny na rzecz
zré6wnowazonej konsumpcji i ograniczenia marnowania zywnosci.
Projekt nr. 2021-2-PL01-KA220-VET-000050880

KONSUMENCI CZESTO KOJARZA JAKOSC OWOCOW | WARZYW Z ICH WYGLADEM. JESLI NIE
MAJA IDEALNEGO ROZMIARU, KSZTALTU LUB KOLORU, KONSUMENCI JE WYRZUCAJA LUB NIE
KUPUJA. JEDNAK TE ,,BRZYDKIE” OWOCE | WARZYWA NADAL MAJA TE SAMA WARTOSC
ODZYWCZA | SMAK, ALE SA WYRZUCANE, PONIEWAZ NIE WYGLADAJA TAK, JAK POWINNY.

>>>

Jednym z celdéw, jakie chcemy osiggnac¢ realizujgc ten
projekt (oprécz rozwoju strategicznego zrobwnowazonego
partnerstwa na poziomie UE oraz stworzenia sieci
trenerow z zakresu VET, wyspecjalizowanych w
prowadzeniu szkolen z zakresu zroéwnowazonej
produkcji i konsumpcji , ograniczenie marnowania
zywnosci), jest poprawa umiejetnosci cyfrowych.

CEL TEN ZOSTANIE OSIAGNIETY POPRZEZ

OPRACOWANA PRZEZ NAS PLATFORME E-LEARNINGOWA.

CZTERY MODULY ZAWIERAJACE INTERAKTYWNE HISTORIE CYFROWE.

PLATFORME WYNIKOW PROJEKTOW ERASMUS+


https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en
https://food.ec.europa.eu/safety/food-waste/eu-actions-against-food-waste/eu-platform-food-losses-and-food-waste_en

INTERAKTYWNE HISTORIE
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; SA TO CZTERY CYFROWE
Interactive HISTORIE, KTORE ZOSTANA
Sto ry 3 ZAPREZENTOWANE
L L) UCZESTNICZACYM W KURSIE

Fruits Digital technologies and NAUCZYCIELOM KSZTALCENIA
NOT! green (social) initiatives | SZKOLENIA ZAWODOWEGO,

KTORZY WCZESNIEJ
PRACOWALI Z TRESCIA

in reduction of ugly fruits

2021-2-PL01-KA220-VET-000050880 and veggies waste

MODULOW.

Specjalisci ds. tancucha zywnosSciowego stang sie motorami zmian, ktére zmienig
postrzeganie spozycia owocow i warzyw przez konsumentdéw, poniewaz wiele problemow,
przed ktérymi stoimy, wynika bezposrednio z systemu ,wez, uzyj i wyrzuc”, ktory jest
charakterystyczny dla tych tancuchow i prowadzi do duzej iloSci marnowania zywnosci.

Nauczyciele ksztatcenia i szkolenia zawodowego bedg mogli z nimi wchodzi¢ w interakcje,
utatwiajgc nauke metodg préb i bteddédw. Zostang one zaprezentowane jako materiat
uzupetniajgcy, poniewaz kazda interaktywna historia jest powigzana z jednym z modutéw
teoretycznych. Tworzenie tych historii bedzie opiera¢ sie na zabawie, zaskoczeniu,
eksploracji, odkrywaniu i innych mechanikach gry utatwiajgcych zabawne podejscie do
nauki.
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Nauczyciele ksztatcenia i Erule You're working in the kitchen, and the delivery includes

a batch of misshapen and slightly bruised apples. What's

szkolenia zawodowego, ktérzy sg
jedng z grup docelowych tego
projektu, oprécz proponowanych
materiatow teoretycznych bedg
mieli do dyspozycji dodatkowe
narzedzia, ktore bedg mogli
wykorzysta¢ w swoich klasach ze
aby uzyskac
bardziej dynamiczne i zabawne
lekcje.

SWOoimi uczniami,

the best decision regarding these ugly fruits?

Di 1 ¢ . jiately, r
appreciate imperfect fruits.

Use them for staff meals or snacks to
mlnlmlze ﬂaste

T
Send them back to the supplier and
I- Lenugﬂ_a_mmmmgn.n
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PHBTIIEIISTWO PROJEKTOWE

>»> KRAJE | INSTYTUCJE

Konsorcjum projektu sktada sie z 8 instytucji partnerskich (trzy
uniwersytety i pie¢ organizacji pozarzadowych) z siedmiu krajow.
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e Udostepnienie kursu e-
learningowego i podrecznika na
stronie internetowej projektu w
jezykach narodowych partnerow
projektu - luty 2024 r

e Trening - 26 lutego - 01 marca
2024 w Krakowie (Polska)

e Konhcowe spotkanie partneréw -
29-30 kwietnia w Sofii (Butgaria)

Z powazaniem
Partnerzy projektu



